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云南牛肉汤招商加盟

生成日期: 2025-10-30

山东烧饼起源于明清时期传统的烧饼，是山东的一种汉族传统美食。其以制作工艺复杂，饼皮香脆、味道咸香
走上了人们的餐桌。**的山东肉烧饼制作讲究：1.采用上等面粉，烧饼面要求和的软硬适度，达到发而不酸，
劲大拉不断，方为上乘。2.烧饼馅用鲜猪肉，肥瘦相间，其他配料用章丘大葱，莱芜姜以及脱皮芝麻。3.火候
好，打烧饼的技艺是“三分案子七分火候”。慢火烤匀，烧饼出炉呈蟹壳黄色，皮薄，肉馅多，表皮芝麻多，
两面火色均匀。刚出炉的烧饼具有肉香、油香、芝麻香、葱花香，吃起香酥可口，使入闻之馋涎欲滴，它不仅
是一种美味食品，还是馈赠亲友的礼品。
洪福旗下品牌焦庄烧饼在创业之初就使用传统吊炉的做法，后经不断的改良研发，在保证口感的同时、做到了
出餐快，易上手，皮薄陷多，外酥里绵，鲜香味浓，轻咬一口，油水滋溢而出，越嚼越香的产品。如今山东烧
饼已不仅局限于山东地域，也开始像周边地市发展，众多城市中现如今也能看到他的身影。
洪福餐饮微笑问好，喜迎客到。云南牛肉汤招商加盟

    在淮南，几乎每一处小吃摊都少不了牛肉汤。牛肉、粉丝加小葱，用饼子配汤吃，春**神、夏吃通透、
秋吃解乏、冬吃御寒，四季皆宜，这样一碗牛肉汤，滋养了淮南人的脾胃，也陪伴着淮南人从小到大。每天清
晨来一口牛肉汤，整天的拼搏都充满了力量。淮南牛肉汤，征服了无数吃货的胃中国人善于造势，淮南牛肉汤
应该是“沙县小吃”、“黄焖鸡米饭”、“潮汕牛肉火锅”之后的新网红。《舌尖上的中国》和《风味人间》
的总导演陈晓卿曾经在微博里多次提到淮南的牛肉汤，除了作为安徽人的乡情自豪，自然也是对那股齿颊留香
的念念不忘，对于那碗地道的淮南牛肉汤，他说：“那充满动物油脂的鲜美的汤，单是想想，就可以让我满口
生津”。更早之前，孟京辉导演也在微博中分享了淮南牛肉汤，“好吃！小豆饼，宽粉丝，千张，牛肉，香葱，
芫荽。云南牛肉汤招商加盟品质为先，客户至上;相辅相成，共创繁荣。
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淮南牛肉汤是苏豫皖一带家喻户晓的名特小吃，味道醇厚，鲜香爽辣，营养美味，有滋补养身的食疗功效。牛
肉汤做法：用牛骨（牛棒骨较好）熬汤，煮汤前将牛骨头放进清水中泡24小时除去血水，再将骨头下锅煮成白
汤后，加入干红辣椒、花椒、姜、八角、桂皮、草果等香料，慢慢熬煮，就成一锅热气腾腾鲜美的牛肉汤了，
顾客来时，将熟的粉丝、豆皮丝、豆饼和熟牛肉片等食材，在滚烫的牛肉汤中涮烫后装入碗中，再舀入牛肉汤
放入香菜，配上一个油酥饼，喜辣者可拌入干辣椒面等辅料，那味道——鲜、烫、辣集于一体，真是棒极了。

    淮南牛肉汤远近闻名，在当地有“上到九十九，下至刚会走，不喝牛肉汤，此生算白走”一说。制作
牛肉汤必须选4-6瓣牙的健牛，老瘦病残的牛不宜选用，此外要选经过阉割的牛。牛肉汤又有咸汤甜汤之分。咸
的牛肉汤肉肥汤鲜，特别是加上葱段后，滋味更鲜。而所谓的甜牛肉汤是指没加盐的牛肉汤，或者加少数盐的
牛肉汤，其味清爽，滋味醇厚，与喝咸汤又会有不同的感觉。就选用刘宗礼淮南牛肉汤连锁店的工艺流程和大
家分享！不少人认为淮南牛肉汤的料包是**重要的，不可否认，不同的料包做出来的口味肯定不一样！但是并
不是光凭一个料包就能做出上乘的口感！更重要的是工艺流程！材料的准备：牛肉、牛骨头、牛杂（牛肚、牛
头肉、牛肝、牛肺）香料（小茴香、草寇、肉蔻、山奈、桂皮、八角、香叶、香砂、甘草、花椒）（草果、丁
香、砂仁、孜然、陈皮、花椒）盐、味精、胡椒粉、鸡精、牛油、干红辣椒、生姜、细粉（粉条）、豆腐皮、
豆饼、大白菜。以上材料可以任意购买，可以稍微多买一些，前几次要多练习几次。制作工具的准备：铝盆、
小锅、大锅、炒锅、大勺、漏勺所需原料：牛肉1500克，牛骨1000克，牛杂适量，香料袋一个，水15斤。香料
袋配比：草寇7克，肉蔻6克，小茴香4克，生姜10克。客户是上帝，是企业衣食父母，客户越多，企业越兴旺。
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牛肉汤锅：牛腩肉和牛蹄筋清洗干净后分别切成3cm宽、5cm长的块。泡姜切片，泡辣椒切成1cm长的段。大
蒜从中间分成两半。炒锅中倒入油，大火烧至七成热，放入切好的大蒜、泡姜片、泡辣椒段、干红辣椒、郫县
豆瓣和花椒，爆炒出香味后放入切好的牛腩肉块、八角和草果，翻炒均匀后加入凉水，大火煮至沸腾，再继续
炖煮1小时。之后放入切好的牛蹄筋，继续炖煮1小时，至肉酥烂即可。吃的时候可将炖好的肉和汤盛到电火锅
中，边吃边加热，吃过肉后还可以用汤涮青菜。
牛肉汤锅是一个有实力的品牌，不论是直营店还是加盟连锁店，从南到北风靡全国，只要吃过我们牛肉汤锅的
消费者都会赞不绝口，事实证明牛肉汤锅生意非常火爆，让每位加盟商都获得丰厚的利润。经过我们的团队不
断发展扩大，我们一直想把黄牛肉汤锅推向全国，甚至全球。现在期待您与我们共同完成这个梦想，好商家选
择牛肉汤锅准没错，至于您就赶快行动起来。
洪福餐饮 以人为本 以客为尊 优异服务。云南牛肉汤招商加盟

市场是洪福餐饮的方向，质量是我们的生命。云南牛肉汤招商加盟

牛肉汤+烧饼 牛肉汤和油酥烧饼简直就是绝配，饼一定要是刚出锅的，两面都烤得焦脆，透着浓郁的小麦
香和猪油香，一半直接咬着吃。 另一半泡在牛肉汤里，饼变得软糯，饼里浸透了浓郁的汤，好吃到停不下来。
两个人，就着牛肉汤，15个烧饼下肚，这也不是什么稀奇事哦。 牛肉汤+烙馍 淮南虽处于南方，这牛肉汤里却
透着一股“西北范儿”，除了烧饼，源自中原的烙馍也是牛肉汤的好搭档。这种馍是用未发酵的面粉烙出来的，
吃起来特别扎实顶饱。 牛肉汤+水煎包 牛肉馅、猪肉馅、韭菜鸡蛋馅儿的煎包，就着牛肉汤，夫复何求啊！
因为一碗汤，来到一座城 淮南牛肉汤并不算难做，自己在家也能搞一锅，外地的淮南牛肉汤，汤底清汤白
水，“味道不够，味精来凑”，充其量也就算是“牛肉粉丝汤”吧。有机会去淮南，喝一碗地道的牛肉汤岂不
是更好？！云南牛肉汤招商加盟

淄博洪福餐饮有限公司是一家有着雄厚实力背景、信誉可靠、励精图治、展望未来、有梦想有目标，有组
织有体系的公司，坚持于带领员工在未来的道路上大放光明，携手共画蓝图，在山东省淄博市等地区的食品、
饮料行业中积累了大批忠诚的客户粉丝源，也收获了良好的用户口碑，为公司的发展奠定的良好的行业基础，
也希望未来公司能成为*****，努力为行业领域的发展奉献出自己的一份力量，我们相信精益求精的工作态度和
不断的完善创新理念以及自强不息，斗志昂扬的的企业精神将**淄博洪福餐饮和您一起携手步入辉煌，共创佳
绩，一直以来，公司贯彻执行科学管理、创新发展、诚实守信的方针，员工精诚努力，协同奋取，以品质、服
务来赢得市场，我们一直在路上！


